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CNA BOLOGNA PROVIGO
IL PANE FRESCO ABOLOGNA LIFESTYLE

LA TRADIZIONE ARTIGIANA CI NUTRE. Il pane e fatto di pochi semplici ingredienti:
acqua, lievito e sale. Lo trovi ogni giorno dal tuo fornaio. E lo sappiamo fare con
passione seguendo la tradizione. A partire dal 16 ottobre, per il quinto anno
consecutivo, i forni delllEmilia Romagna celebrano il pane fresco con una serie di
eventi che saranno promossi su tutto il territorio regionale fino alla fine dell'anno.
Lasciati conquistare dal pane fresco artigianale, alimento antico, semplice e naturale.
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