
MENU’
“EXPO DEGLI ARTIGIANI”

La Strada del gusto bolognese 
SPECIALITA’  

3  Tortellini “Sfoglia Rina” alla panna          euro 6,00
3  Tortelloni “Sfoglia Rina” con crema di parmigiano e salvia (vegetariano)   euro 5,00
3  Lasagne alla bolognese “Idea in cucina”               euro 5,00
3  Riso giallo con piccole verdure “Idea in cucina”  (vegetariano, senza glutine, vegano) euro 4,00
3  Manzo allevato con erba selezionato da “Lem Carni” cotto a bassa temperatura 
 accompagnato da mostarda di mirtillo nero  del Monte Cimone 
 e aceto balsamico di Modena IGP          euro 6,00
3  Selezione di formaggi “Caseificio Valsamoggia” (vegetariano):     euro 6,00
 Formaggio a caglio vegetale “3 LATTI” trattato con olio di oliva; 
 Pecorino dolce dei colli bolognesi;  Caciotta mista Monte S. Pietro
 Selezione di composte “Olio e Sale” con cui accompagnare i formaggi:
 Mostarda di mirtillo nero del Monte Cimone; Composta di pera Williams con zenzero; 
 Composta di pera Abate con peperoncino
 Altre composte: Composta di pera Decana del Comizio e cioccolato; 
 Composta di pera Passa Crassana con aceto balsamico di Modena IGP; 
 Miele di castagno dell’Appenino Bolognese

3 Ciabattina croccante di farro integrale dell’Appenino Bolognese “Forno Calzolari” 
 farcito con “LA BLU di Felsineo”  - mortadella Bologna IGP     euro 3,50
3  Sacchetto di pane speciale ideato da “Forno Calzolari” composto da:   euro 1,00
 -  fetta di pane di farina di grani antichi dell’Appenino Bolognese macinati a pietra
     e lievito madre
 -  fetta del “ Pane di Luglio” pane di farina di grani antichi, farina di mais e lievito 
      madre  con : albicocche fresche, carota, pomodoro, fiori di tiglio e the verde       
3  Gelato artigianale di produzione “La Torinese”
 Degustazione vari gusti presso Caffetteria-Gelateria “La Torinese”  
3 Acqua 50 cl       euro 1,00
3 Vino bianco (1 bicchiere)    euro 2,00
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